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1 Zhrnutie

Nas podnik HALUSKARR je zamerany hlavne na sprostredkovanie

a priblizene tradnej slovenskej kuchyne pre cudzincov, tamojSiclanbv,
ktori mozno nemaju pristup na salaSe a prevadzoatpeho typu., ale
taktiez pre vyznavav tohto pravého slovenského jedla a ndpojov. @lece
oboznamt Siroku verejno Ze existuju prirodné jedla — vyrobky, ktoré
prospeju aj naSmu zdraviu. Je to 100 % kvalitabku, pretoze su len

z prirodnych latok, bez konzervacie.

2 Opis vzniku firmy

Firma HALUSKA ma pravnicko formu s. r. o.

Vznika daia 02. 05. 2006 , j€jnnog’ bola zahajenamh 09. 05. 2006 a to
jej prvou prevadzkou pod ndzvom HALUSKAREReke&na oblas,
Zvolen M&ova

Vlastnici: Miriam Antalikova , Petronela Krédva

Veduci pracovnici: Miriam Antalikova, Petronela l&ova, Erika
Zachenska

Z&kladny kapital je 1.000.000 Sk

Majitelia: 2x 500.000 Sk

Podnik z&ina svojou 1. prevadzkou a verime, Ze budeésrsp bude ma
vysoké vynosy a mnoho spokojnych zakaznikov.

3 Opis firmy

Pctet pracovnikov: &im sa zarduje do mikropodniku.

Nakupca: Miriam Antalikova

Uctovnici: Petronela Krnva, Miroslava’uptakova

Casnici: Lucia Hulinova, Miriam Pernecka, Erika Zéobka, Petra Cupciova
Kuchari: Jan Sedliak, Juraj 8a

Pomocna sila v kuchyni: Adela Sedliakova.

Mesana priemerna mzda:

2 [Etovnicky................ 15.000 Sk
4¢asnEky.......oeeevvnnnnnn, 8.000 Sk

2 kuchari........cccceeeenn.n. 9.000 Sk
1 pomocna sila............. 5.000 Sk

spolu............. 85.000 Sk



4 Manazment a organizacia

VysokoSkolské vzdelanie:
Miriam Antalikova,
Petronela Krnéova,
Miroslavaluptakova

Stredoskolské vzdelanie:
Erika Zachenska

Miriam Pernecka

Petra Cupciova

Lucia Hulinova

Jan Sedliak

Juraj B&a

Adela Sedliakova

5 Trh, konkurencia

Trh:

Budovu sme zakupili do osobného vilastnictva. Naza&a v rekramej oblasti
Zvolena- vodna nadrz Mova.Tymto pohostinstvom chceme ostokidi vo
vel’kom vekovom rozpati a hlavne chceme do mesta gritriechu typickej
Slovenskejudovej kuchyne.

Konkurencia:

Prieskumom sme zistili, ze v okoli vodnej nadrzename véka konkurenciu,
pretoze sa tu neneachadza pohostinstvo takéhato typ




6 Marketing

Marketing predstavuje oVa viac ako naSe sluzby, budeme sa nim zameriava
na zig'ovanie skutdnych potrieb spotrebifev a ic uspokojenie ako i na
poynanie trhu. NaSou hlavnou prioritou bude aby&jpmws’ v prvom rade
uspokojilo dopyt a prinasala aj yisky.

Markeingova stratégia HALUSKARNE bude vychéatizarealizacie vhodnej
stratégie, ktorou zabezfigpredaj vyrobkov a sluzieb s adekvatnym ziskom,
bude plne vyuziua4 zakladné nastroje marketingu: Produkt, cenuppnd
predaja a sposob predaja. Vyrobky budu zvolen&hklkade predbezného
zaujmu zakaznikov a ic cena sa budmua’ na zaklade dopytu. YkU
pozornos bude spolénog’ venova véasnej a tinnej reklame, aby vynosy boli
¢o najvdsie.

7 Opis vyrobku a sluzieb

NaSe pohostinstvo ponuka teplé rychlaeestvé jedla, ktoré su z klasickej
Slovenskej kuchyne- halusky, polievky a iné.

V ponuke su: Bryndzové, syroveé so smotanou, vajckagustove a tvarohove
halusky.

Polievky: Bryndzova, fadiovd, SoSovicova, cesnakova, hrachova, rezancovy
hovéadzi a slep# vyvar, vajcova, cestovinova, zeleninova, paraokegk

a s peéenovymi a krupicovymi haluskami.

Napoje: Alkoholické, neakoholické, mlieko, zakysankrvatka, zZigica

8 Dopad na zivotné prostredie

Nema Ziadny negativny dopad na Zivotné prostréel®, sa pouzivaju prirodné
produkty.



9 Finanény plan

Polozky 1. 2. 3. 4, 5. 6. 7. 8. 9. 10. 11. 12. spolu
mesiac | mesiac | mesiac | mesiac | mesiac | mesiac | mesiac | mesiac | mesiac | mesiac | mesiac | mesiac
Prestavba 200.0000  10.000 5.000 5.000 5.000 5.000 5.000 5.000 5.000 5.000 5.000 5.000] 260.000

Inkaso 5.000 5000 5.000 5000 5000 5000 5000 5000 5000  5.000 5000  5.000] 60.000
Rézia 2.000 2.000  2.000] 2.000] 2.000] 2.000]  2.000] 2.000]  2.000] 2.000]  2.000  2.000] 24.000
Telefén 5.000 5000 5.000] 5.000] 5000 3.000] 3.000] 3.000] 3.000] 3.000] 3.000] 3.000] 46.000
Potraviny 135.0000 135.000 50.000] 50.000] 50.000] 25.000] 25.000] 25.000] 25.000] 25.000] 25.000]  25.000] 595.000
Zariadenie 120.0000  70.000]  3.000]  3.000]  3.000]  3.000]  3.000]  3.000]  3.000]  3.000]  3.000]  3.000] 220.000
Uniforma 10.000]  10.000]  2.000]  2.000]  2.000] ~  2.000]  1.000 1.000]  1.000 1.000]  1.000 1.000]  34.000
Mzdy 85.000 85.000] 85.000] 85000 95.000 95000 95.000 95000 95.000 95.000] 95.000] 95.000 1.110.000

Predpolkada] 30.000] 33.000] 35.000 40.000] 45.000, 55.000  65.000  70.000] 70.000]  76.000]  80.000]  80.000] 666.000
ne vynosy

Néaklady 532.000f 289.000| 122.0000 117.000 122.0000 85.000] 74.000] 69.000] 69.000] 63.000] 59.000 59.000] 717.000
spolu




10 Prilohy



Eurdpsky potravinarsky ustav

Udeuje certifikat

Ocenenie Zlata vareska 2004

...za najkvalitnejSie a najlepsie jedla ttadj Slovenskej kuchyne

Alberto Jurtamenes

Brusel ..............



Jedalny listok

Menu

Bryndzové hlausky +¢&rpak Ziné€ice ...........eeeeeee...

Halusky:
Bryndzové
Syrové so smotanou
Vajcove
Kapustove

Polievky:
Bryndzova
Fazulova
SoSovicova
Cesnakova
Hrachova

Priloha k polievke
Rozok 1 kus
Chileb

Nealko
Zin¢ica 0,3l
Mlieko 3,
Kyslé mlieko 0,3l
Malinovka- podPa ponuky 0,3l
DZus — poda ponuky 0,3
Kofola ¢apované 0,3
Alkoholické napoje
Pivo ¢apované 0,3
0,5
Pivo FPaskové

Destilaty 04,
- vodka
- slivovica
- borovic¢ka
- malinovica
- hruSkoviica
- jablkovica
- karpatska horka
- demanovka

Sk

50 Sk
50 Sk

SR

Sk

25 Sk
25 Sk

3k

3k

SR
2Sk

225k
15Sk
17Sk
25Sk
27Sk
12Sk

12Sk
20Sk
20Sk



HALUSKAREN

Otvaracie hodiny

Pondelok- Stvrtok 10:00 — 22:00
Platok- ned®a 10:00 - 24:00



